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当日は、YFP 事務局より、「観光産業との連携、モノを出してヒトを呼ぶ」について、
講義いたします。
地域戦略マッチングのメインは、ワークショップで、第 2 回専門部会のテーマを引き
続き議論します。具体的な検討を進めながら、今回は、参加事業者を募り、また、探
していきます。今回からのご参加も可能です。ご希望のテーマでぜひご参加ください。
会終了後には、名刺交換会や個別相談会も実施しますので、お気軽にご参加ください。

県産農林水産物を活用した
新たなビジネスを始めよう!

県産農林
水産物を活用した
おにぎりの具の開発

山形
ガストロノミー
ツアーの検討

県産
農林水産物を

活用したグミの開発
県産農林水産物を活用した
グミを開発します。卸・小
売・量販店や土産店等
の参加者を募集し

ます。

県産農林水産物を活用した
おにぎりの具を開発しま
す。開発後の販路も検

討します。

県産農林水産物・未利用資
源を活用した体験ツアー・
イベント（料理教室や
芋煮会等）を検討

します。

YFP
ブランドの検討

県産農林水産物を活用して

第2回地域戦略マッチング

県産小麦を
活用したラザニアの

開発 YFPに参加する事業者を対
象とした YFPブランドのコ
ンセプトやテーマを検討

します。

野菜・果物
パウダーを活用
した商品の開発

に

しよう参加

県産小麦を活用した
ラザニア（冷凍）の開発・
販売に一緒に取り組む
事業者を募集しま

す。

県産農産物・未利用資源を
パウダーにしました。野菜・
果物パウダーを活用した
商品の開発を検討

します。

県産小麦を
活用した

かりんとうの開発
県産小麦を活用したかりん
とうを開発します。道の駅
や土産店等の参加者を募

集します。

7つのテーマで開催



参加を希望するテーマを下記①～⑦の中から一つご選択ください。
※参加希望者が少ない場合は、別のグループへの配置になる可能性もあります。該当する場合は、YFP事務局より、個別にご連絡いたします。

（例）ジュース搾汁後の
りんごの残渣

①県産農林水産物を活用したおにぎりの具の開発　②山形ガストロノミーツアーの検討
③県産農林水産物を活用したグミの開発　　　　　④県産小麦を活用したラザニアの開発
⑤野菜・果物パウダーを活用した商品の開発　　　⑥YFPブランドの検討
⑦県産小麦を活用したかりんとうの開発　　　　　  ⑧どれでも良い

活用してほしい自社や地域の農林水産物などの資源・未利用資源探している地域資源・未利用資源 

第❷地域戦略マッチング　参加申込フォーム

企業名・団体名

担当者氏名

参加（　　名）　　　不参加　※詳細は別途ご案内いたします。

連絡先

交流会への参加

参加ご希望の
テーマ

その他・ご要望等

地域資源・
未利用資源

開会・前回までの振り返り

講義「観光産業との連携、
モノを出してヒトを呼ぶ」
（流通経済研究所  折笠俊輔氏）

新たなビジネスの事業化に向けた
ワークショップ

質疑応答・次回の連絡

閉会

名刺交換会・
個別相談会

常時、個別相談を受け付けております。お気軽にお問い合わせください。

選択希望テーマ記入欄［　　　　　　　　　　］

第 2回専門部会終了後、山形駅前の飲食店にて、
交流会を開催予定です。詳細が確定しましたら、
参加の皆様へ別途ご連絡いたします。

交流会のご案内


